
www.tenutavillacordevigo.com



kleine Menge Angelikawurzel,
ein Hauch von Koriander 
und einige Zweige frischen 
Rosmarins hinzugefügt.

ANMERKUNGEN ZUR
WEINPROBE
Das Bouquet ist delikat, 
elegant und komplex; am 
Gaumen ist er angenehm 
mit einem leicht bitteren 
Abgang, der wahrscheinlich 
durch den Galbula der 
Zypresse entsteht, der sich
gut mit dem leicht harzigen 
Geschmack der Wacholderbeere 
verbindet.

ALKOHOLISCHER GRAD 41°
FLASCHENINHALT 70 Cl
Hergestellt und destilliert in 
der Brennerei Pilzer srl im 
Auftrag der Villa Cordevigo.

METODO DI PRODUZIONE
Le bacche di ginepro sono 
preparate per l’infusione 
direttamente in distilleria,
utilizzando una particolare 
macina che permette di 
aprire le bacche senza 
frantumarle. Vengono poi 
aggiunte in infusione le 
radici di angelica, una 
sfumatura di coriandolo e 
qualche rametto di rosmarino 
fresco.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Il profumo è delicato, elegante
e complesso; al palato si 
rivela piacevole con un 
finale leggermente amaro, 
dato probabilmente dalla 
galbula del cipresso che 
ben si fonde con il sapore 
leggermente resinoso della 
bacca di ginepro.

GRADO ALCOLICO 41°
CAPACITA’ BOTTIGLIA 70 Cl
Prodotto e distillato nella 
distilleria Pilzer srl per 
conto di Villa Cordevigo.

PRODUCTION  METHOD
The juniper berries are 
prepared for the infusion
directly in the distillery, 
using a special mill which 
allows the berries to be 
opened without crushing 

them. Galbules from the 
Villa Cordevigo cypresses 
are then added to the 
infusion. Alongside the two 
main components, a small 
amount of angelica root, a 
hint of coriander and a few 
springs of fresh rosemary
are added.

TASTING NOTE
The bouquet is delicate,
elegant and complex; on the
palate it is pleasant with a 
slightly bitter finish, probably 
given by the galbula of the 
cypress which blends well 
with the slightly resinous 
flavour of the juniper berry.

ALCOHOLIC GRADE 41°
BOTTLE CAPACITY 70 Cl
Produced and distilled in 
the Pilzer srl distillery on 
behalf of Villa Cordevigo.

HERSTELLUNGSVERFAHREN
Die Wacholderbeeren werden 
direkt in der Brennerei mit
einer speziellen Mühle für 
den Aufguss vorbereitet, die
es ermöglicht, die Beeren zu 
öffnen, ohne sie zu zerdrücken.
Dem Aufguss werden dann 
die Zapfen der Zypressen 
der Villa Cordevigo zugesetzt.
Neben den beiden Haupt-
bestandteilen werden eine
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